
Carte d’HiverCarte d’Hiver

Entrées
Cocktail de Crevettes         Fr. 19 . 8 0

Feuilleté aux Champignons         Fr. 19 . 8 0

Cassolette de Noix de St-Jacques Mandarine-Lime Fr. 26 . 8 0

 

Plats
Magret de Canard & Sauce Kumquat,  risotto, légumes    Fr. 36 . 8 0

Souris d’Agneau confite aux Pruneaux, Pont-Neuf de Patates douces, légumes    38 . 80

Filets Mignons de porc aux Morilles,  pommes fri tes,  légumes Fr. 39 . 8 0

Noix de St-Jacques Mandarine-Lime,  r isotto, légumes  Fr. 42 . 8 0

Tartare de Boeuf Rossini à la Truffe & son Foie Gras poêlé

& pain brioché maison Toasté & beurre Fr. 49 . 8 0

Filet de Bœuf au gril l  & son Foie Gras poêlé ,  sur  son pain Brioché maison

Desserts
Le Sorbet Orange sanguine & Campari Fr. 10 . 8 0

La Crème Brûlée Vanille-bourbon Fr. 13 . 8 0

Mousses Chocolat aux Griottes Fr. 15 . 8 0

Eclair maison à la Pistache & sa Glace Pistache Fr. 15 . 8 0

La Verrine Panna Cotta à l’anis étoilé & compote Poire-Kiwi Fr. 15 . 8 0

Le Parfait Glacé maison au Cointreau Fr.  19 . 80

Sauce Humagne & Figues ,  pommes allumettes, légumes  Fr. 69 . 8 0



 

 

L  es   M  enus  

Menu Gourmand

Cassolette de Noix de St-Jacques Mandarine-Lime
* * *

 Filet de Boeuf au grill & son Foie Gras poêlé
sur son Pain Brioché Maison

Sauce Humagne & Figues
Pommes allumettes

Légumes

* * *

Parfait Glacé maison au Cointreau
 Fr. 115.-  

  Menu Zen Menu Elegance
Cocktail de Crevettes Salade Mêlée

 
* * * * * *

     Magret de Canard au Kumquat           Mignons de porc aux Morilles
Risotto  &  Légumes    Pommes frites  &  Légumes

 
* * * * * *

Panna Cotta & compote Poire-Kiwi Crème Brûlée à la Vanille-bourbon
 Fr. 69.90 Fr. 65.- 



 E  ntrées   

Salade verte    Fr.  8.80 

Salade mêlée                               Fr.  12.80  

Cocktail de Crevettes   Fr. 19.80 

Feuilleté aux Champignons (en entrée)   Fr. 19.80

Cassolette de St-Jacques Mandarine-Lime   Fr. 26.80

 V  égétarien & Risotto  
Risotto aux petits Légumes Fr. 26.80

Feuilleté aux Champignons (en plat)  Fr. 28.80

 P  oissons  &  Crustacés  
Filets de Rougets  &  Sauce Citron, pommes nature, légumes    Fr. 34.80

Crevettes Géantes au Curry rouge, riz, légumes   Fr. 36.80

Filet d’Omble Chevalier du Pays  &  Sauce Mandarine-Lime

Noix de St-Jacques & Sauce Mandarine-Lime, risotto, légumes   Fr. 43.80

  (Provenance actuelle  :  omble chevalier/Suisse, rougets sauvages/vietnam, crevettes/vietnam inde, stjacques/etatsunis royaumeuni)

 pommes Pont-Neuf de patates-douces, légumes                               Fr. 42.80



 V  iandes  &  Grillades  
HamburgerHamburger Vacherin-BurgerVacherin-Burger

(pur Boeuf CH, crudités, Frites) Fr. 19.80         (pur Boeuf CH, Vacherin AOC, Frites)  Fr. 23.80

AmericanburgerAmericanburger La-La-Suite BurgerSuite Burger
(pur Boeuf CH, Bacon, Frites) Fr. 23.80                       (DOUBLE-pur Boeuf CH, Gruyère & sauce spéciale, Frites) Fr.29.80

Cordon  Bleu (porc),                 pommes frites,  Légumes Fr. 29.80

Cordon Bleu XL (! 500gr !), pommes frites Fr. 29.80

 (viande de porc du Pays  & Gruyère fondu)

Filets Mignons de porc aux Morilles, pommes frites, légumes 39.80

Magret de Canard & Sauce Kumquat, risotto, légumes    Fr. 36.80

Steak de Bœuf Suisse   &  Beurre Maison
pommes frites, légumes                Fr. 32.50 

Filet de Boeuf Suisse au grill  &  son Foie Gras poêlé
sur son pain brioché maison – Sauce Humagne & Figues,  pommes allumettes,  légumes Fr. 69.80

* * *

Sauces   :   Beurre maison +Fr.5.80     Morilles +Fr.9.80

(Provenance actuelle  : bœuf/Suisse ,  porc/Suisse,  canard/france, agneau/royaumeuni) 

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets pouvant contenir des allergènes 

ou provoquer des intolérances.



C  arte     E  nfants      (jusqu'à 12 ans)

     

Pot de Frites Fr.   6.90

Pâtes & Sauce tomate Fr.  12.90

Nuggets de volaille du Pays 
frites, légumes Fr.  12.90

Dessert enfant – Coffret Max Fr.   5.—

(voir également notre Carte des Glaces)

D  ouceurs  
Le Dessert du moment Fr.  10 . 8 0

Le Sorbet Orange sanguine & Campari Fr.  10 . 8 0

La Crème Brûlée Vanille-bourbon Fr.  13 . 8 0

Mousses Chocolat aux Griottes Fr.  15 . 8 0

Eclair maison à la Pistache & sa Glace Pistache Fr.  15 . 8 0

La Verrine Panna Cotta à l ’anis étoilé & compote Poire-Kiwi Fr.  15 . 8 0

Le Parfait Glacé maison au Cointreau Fr.  19 . 8 0


