
Saison de
LL     a      a         C  h  a  s  s  eC  h  a  s  s  e    



L   a       C  h  a  s  s  e  
L  es    E  ntrées                   
Velouté de Courge aux Chanterelles poelées   Fr. 16.80  

Cassolette aux Chanterelles  Fr. 19.80  
Ravioles de Gibier aux Arômes des bois (en entrée) Fr. 19.80

Salade Chasseur (verte, Poire, Noix, Marrons, Chanterelles, Oeufs de Caille, Saucisse de Gibier,...) 

Fr. 22.80

La Terrine de Chasse maison garnie,  Chutney maison    Fr. 26.80 

 et son Pain d’épice maison 

L  es    P  lats                                        
Poitrine de Faisan  aux Airelles,  Garniture de Chasse Fr. 37.80 

Escalope de Cerf    aux Chanterelles,  Garniture de Chasse Fr. 39.80 

Filets Mignons de Sanglier Sauce Porto-Chocolat-Noir & Orange-Confite,  Garniture Fr. 44.80

Civet de Chevreuil «grand-mère» (lardons, croûtons, champignons, etc) , Spätzlis, fruits Fr. 36.80 

Médaillons de Chevreuil aux raisins frais,  Garniture de Chasse Fr. 49.80 

Selle de Chevreuil, Sauce aux Airelles, Garniture  (2pers. minimum,  2services,  prix par personne)    69.80

   Garniture de Chasse : Spätzlis maison, Choux rouges, Bruxelles, Marrons, Fruits

      

      (Provenance actuelle :  chevreuil/Autriche europe, faisan/France-GB , Cerf/Auttriche, Sanglier/europe)

(en  plat  32.80) 



E  ntrées   

Salade verte    Fr.  9.80 

Salade mêlée                                                    Fr.  13.80  

V  égétarien,    P  âtes   &    R  isotto   
Risotto aux Chanterelles  &  Copeaux de Parmesan Fr. 29.80

Ravioles de Gibier aux Arômes des Bois Fr. 29.80

Poêlée de Spätzlis maison aux Légumes, Bolets  et Marrons Fr. 30.80

P  oissons  &  Crustacés  
Crevettes Géantes au Curry rouge, Riz, légumes    Fr. 38.80 

Filets de Rougets aux Bolets, Spätzlis maison, garniture de Chasse Fr. 42.80 

(Provenance actuelle :  rougets sauvages/vietnam,  crevettes géantes/vietnam,inde)

          L  es   M  enus  
  Menu d’Automne Menu du Chasseur

Velouté de Courge aux Chanterelles  La Terrine maison garnie
* * * * * *

  Poitrine de Faisan aux Airelles       Médaillons de Chevreuil aux raisins  
Garniture de Chasse    Garniture de Chasse 

 
* * * * * *

Quatre-quart aux Pommes & Glace       Parfait Glacé maison au Vin cuit & Potimaron
 

Fr. 68.80 Fr. 95.80 





   L  e  s    D  e  sserts    maison             

Le Dessert du moment     Fr.  12.80

La Crème Brûlée  aux Poires à Botzi     Fr.  15.80 

Quatre-quart aux Pommes caramélisées & Glace Cannelle artisanale Fr.  15.80

Tarte aux Pruneaux du Vully  &  Glace Cannelle artisanale Fr.  16.80 

Mousse au Chocolat-Noir aux Eclats de Marrons au rhum Fr.  16.80 

Tiramisu au vin-cuit  & biscuit au Pain d’épice maison  Fr.  16.80  

Panna cotta à la Cannelle  & Compote de Pruneaux du Vully   Fr.  16.80 

Moelleux Chocolat Noir, Coeur Airelles et Glace vanille Fr.  18.80 

Le Parfait Glacé maison au Vin Cuit & Potimaron Fr.  19.80 

Le Mille-Feuille aux Marrons allégés  & Glace Marrons Fr.  22.80

         



C  arte     E  nfants      (jusqu'à 12 ans)

     

Pot de Frites Fr.   7.80

Pâtes Sauce tomate pour Enfants Fr.  13.90

Nuggets de volaille du Pays 
frites, légumes Fr.  13.90

Dessert enfant   Fr.   7.80

(voir également notre Carte des Glaces Mövenpick)

Nous vous souhaitons un excellent appétit et un agréable moment de détente à 

La-Suite


