


 E  ntrées   

Salade verte    Fr.  9.80 

Salade mêlée                               Fr. 13.80  

Cocktail de Crevettes   Fr. 19.80 

Feuilleté aux Champignons (en entrée)   Fr. 20.80 

Ravioles aux Truffes  (en entrée) Fr. 25.80 

 V  égétarien,  Pâtes   et   Risotto  
Risotto aux petits Légumes Fr. 26.80 

Feuilleté aux Champignons (en plat)  Fr. 28.80 

Ravioles aux Truffes (en plat) Fr. 36.80 

Tagliatelle aux  St-Jacques  Citronnelle  &  lait de Coco Fr. 39.80

 

 P  oissons  &  Crustacés  
Crevettes Géantes au Curry rouge, riz, légumes   Fr. 36.80 

Filets de Rougets  &  Sauce Citron-Bergamote,  riz persillé, légumes Fr. 38.80 

Filets de Féra du Pays  façon meunières

  

(Provenance actuelle :  pain/Suisse, féra/Suisse, stjacques/ecosse, rougets sauvages/vietnam, crevettes/vietnam inde)

 pommes country,  légumes                            Fr. 42.80 





C  arte     E  nfants      (jusqu'à 12 ans)      

Pot de Frites Fr.   6.90

Pâtes Sauce tomate pour Enfants Fr.  12.90

Nuggets de volaille du Pays 
frites, légumes Fr.  12.90

Dessert enfant   Fr.   6.90

(voir également notre Carte des Glaces)

D  ouceurs    
Le Dessert du moment Fr.  10 . 8 0

La Crème Brûlée au Kirsch Fr.  13 . 8 0

Quatre-quart  Poire au Miel  &  Glace vanille Fr.  14 . 8 0

Verrine Forêt Noire Fr.  15 . 8 0

Tiramisu Pistache Fr.  15 . 8 0

Tartelette au Citron-meringué & son Sorbet Fraise-FramboiseFr.  15 . 8 0

Panna Cotta Cannelle,  compotée Mandarine & son sablé Fr.  16 . 8 0

Dôme Mousse Chocolat au lait,  son croquant & coeur Caramel Fr.  16 . 8 0

Mil le-Feuille  Chocolat  &  Pistache Fr.  17 . 8 0

Bûchette d’Hiver au pral iné Fr.  18 . 8 0

Parfait Glacé  Mandarine  &  Grand Marnier Fr.  22 . 8 0



Spécialités   d’ HiverSpécialités   d’ Hiver

Entrées
Carpaccio de Saumon Fumé au pesto, beurre et pain brioché maison 24 . 80  

Ravioles aux Truffes         Fr. 25 . 8 0

Noix de St-Jacques en Cocotte Citronnelle & lait de Coco Fr. 27 . 8 0

Terrine de Canard maison & son Foie Gras  
(avec pain d’épice  &  brioché M a i s o n   &  Confit Mandarine et orange amère) Fr. 29 . 8 0

Duo de Foie Gras 
(avec pain d’épice  &  brioché M a i s o n   &  Confit Mandarine et orange amère) Fr.  32.80

Plats
Souris d’Agneau confite aux Pruneaux,  Pommes Country, légumes 39 . 80

Magret de Canard  &  Sauce Mangue épicée, risotto,  légumes 39 . 80

Noix de St-Jacques à la Citronnelle & lait de Coco,  r isotto,  légumes 45 . 80

Tartare de Boeuf Rossini à la Truffe & son Foie Gras poêlé
   e t  son pa in  Bioché Maison et  beurre  49 . 80

Filet de Bœuf Suisse Rossini au grill   &  son Foie Gras poêlé
  sur  son pa in Brioché Maison -  Sauce aux Truffes ,  Pommes allumettes, légumes 78 . 80

Desserts
 .  .  .voir notre Page dédiée aux délices sucrés. ..



   L  es   M  enus  

Menu  Gourmand 

Noix de St-Jacques en Cocotte Citronnelle & lait de Coco
* * *

 Filet de Boeuf Suisse Rossini au grill & son Foie Gras poêlé
sur son Pain Brioché Maison

Sauce aux Truffes
Pommes allumettes

Légumes

* * *
 La Bûchette d’Hiver 

 Fr. 120.-

  Menu Zen Menu Elegance
Cocktail de Crevettes      Carpaccio de Saumon Fumé au pesto

* * * * * *

     Magret de Canard Mangue épicée          Mignons de porc aux Morilles
Risotto  &  Légumes    Pommes frites  &  Légumes

 
* * * * * *

Tartelette Citron-meringué & Sorbet Fraise-Framboise    Parfait Glacé Mandarine & Grand Marnier
 Fr. 73.-  Fr. 85.-  

  


