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Entrées

Salade verte Fr. 90

Salade mélée Fr. 1320
Cocktail de Crevettes Fr. 1920

Feuilleté aux Champignons  Gnentree) Fr. 200
Ravioles aux Truffes (en entrée) Fr. 2020

Végétarien, Pates et Risotto

Risotto aux petits Léqumes
Feuilleté aux Champignons  en i

Ravioles aux Truffes (en plat)
Tagliatelle aux St-Jacques Citronnelle & lait de Coco
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Puissuns & Crustacés

Crevettes Géantes au Curry rouge. riz, légumes

L |

Filets de Rougets & Sauce Citron-Bergamote, riz persille, legumes

Filets de Féra du Pays fagon meunigres
pommes country, légumes

(Pravenance actuelle: pain/Suisse, féra/Suisse, stjiacques/ecosse, rougets sauvages/vietnam, crevettes/vigtnam inde)

Fr. 2630
Fr. 2830

Fr. 3620
Fr. 3920

Fr. 3Bz
Fr. 3820

Fr. 42




iandes & [brillades

Hamburger Vacherin-burger

Americanburger

[:IJI"dIJI'I BIBI.I (porc™*), pommes frites, Legumes

Cordon Bleu XL (! 300gr ). pommes frites Fr. 3220
(viande de porc du Pays & Gruygre fondu)

Filets Mignons de porc aux Morilles, pommes frites, lsgumes 33.

Steak de Beuf Suisse & Beurre Maison

pommes frites, légumes Fr. 3480

Filet de Boeuf Suisse Rossini au grill & son Foie Gras poélé,
sur son pain brioché maison, Sauce aux Truffes, pommes allumettes, [&gumes Fr. 78.50

Sauces : Beurre maison +Fr.080  Marilles +Fr.9.80

**Cordon Bleu normal, aussi possible de volaille Suisse & Fr. 32,80, sur demande
(Pravenance actuelle: beut/Suisse, porc/Suisse, canard/france, agneau/irlande)

ur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets pouvant contenir des allergénes ou provoquer des intolérances.




[:arte Enfants a2

Pot de Frites Fr. Bao
Pates Sauce tomate pour Enfants Fr. 124
Nuggets de volaille du Pays

frites, légumes Fr. 120

Dessert enfant Fr. B
(voir également notre Carte des Glaces)

DI]I.II:EI.II"S

Le Dessert du moment Fr.

La Creme Brilée au Kirsch Fr.
Quatre-quart Poire au Miel & Glace vanille Fr.
Verrine Forét Noire Fr.
Tiramisu Pistache Fr.
Tartelette au Citron-meringué & son Sorbet Fraise-Framboisefr.

Panna Cotta Cannelle, compotée Mandarine & son sablé Fr.

Déme Mousse Chocolat au lait, son croquant & coeur Caramel fr.

Mille-Feuille Chocolat & Pistache Fr.
Bachette d'Hiver au praliné Fr.

Parfait Glacé Mandarine & Grand Marnier Fr.
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Carpaccio de Saumon Fumé au pesto, beurre et pain brioché maison 24 30
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Ravioles aux Truffes Fr. 2580
Noix de St-Jacques en Cocotte Citronnelle & lait de Coco Fr. 27.80
Terrine de Canard maison & son Foie Gras

(avec pain d'gpice & brioché Maison & Confit Mandarine et orange amere) Fr. 2950

Duo de Foie Gras
(avec pain d'gpice & brioché Maison & Confit Mandarine et orange amere) Fr. 32.80

Flats

Souris d’Agneau confite aux Pruneaux, Pommes Country, Iégumes

Magret de Canard & Sauce Mangue épicée, risotto, Iégumes
Noix de St-Jacques a la Citronnelle & lait de Coco, risotto, légumes

Tartare de Boeuf Rossini a la Truffe & son Foie Gras poélé
et son pain Bioché Maison et beurre

Filet de Beeuf Suisse Rossini au grill & son Foie Gras poélé
sur son pain Brioché Maison - Sauce aux Truffes, Pommes allumettes, légumes 78 .80

Desserts

. ..voir notre Page dédiée aux délices sucrés...
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I.ES MEI'lI.IS

Menu Gourmand

Noix de St-Jacques en Cocotte Citronnelle & lait de Coco

% %k %

Filet de Boeuf Suisse Rossini au grill & son Foie Gras poélé
sur son Pain Brioché Maison
Sauce aux Truffes
Pommes allumettes
L&qumes

% %k %

La Biichette d'Hiver
Fr. 120 -

Menu Zen Menu Elegance

Cocktail de Crevettes Carpaccio de Saumon Fumé au pesto

% %k % * %k %

Magret de Canard Mangue épicée Mignons de porc aux Morilles
Risotto & Legumes Pommes frites & Légqumes

* %k % * %k %

Tartelette Citron-meringué & Sorbet Fraise-Framboise  Parfait Glacé Mandarine & Grand Marnier
Fr.73.- Fr. 85.-




